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INNE AKTY

KOMISJA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i srodkéw spozywczych

(2009/C 37/09)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec planowanej rejestracji zgodnie z art. 7 rozpo-
rzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 (). Oswiadczenia o wniesieniu sprzeciwu musza wplyna¢ do Komisji w
terminie szeSciu miesiecy od daty niniejszej publikagji.

STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,FABA DE LOURENZA”

Nr WE: ES-PGI-005-0480-05.07.2005
CHNP () CHOG (X)

Niniejsze streszczenie zawiera gléwne elementy specyfikacji produktu i jest przeznaczone do celéw informa-
cyjnych.

1.  Wlasciwy organ pafistwa cztonkowskiego:

Nazwa: Subdireccion General de Calidad Agroalimentaria y Agricultura Ecoldgica. Direccién General
de Industrias y Mercados Agroalimentarios. Secretaria General de Medio Rural del Ministerio
de Medio Ambiente, y Medio Rural y Marino. Espafia

Adres:  Paseo Infanta Isabel, 1
E-28071 Madrid

Telefon: (34) 913 47 53 94
Faks:  (34) 913 47 54 10

E-mail:  sgcaae@mapa.es

2. Grupa skladajgca wniosek:

Nazwa: Asociacion Cosecheros Asociados de Faba (COAFA) y otros
Adres:  Masma — Mondofiedo (Lugo)

Telefon: (34) 982 12 10 06

Faks:  (34) 982 12 15 52

E-mail: —

Skfad:  Producenci/przetwércy (x) Inni ()

(') Dz.U.L93731.3.2006,s.12.
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3. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6 — Owoce, warzywa i zboza $wieze lub ich przetwory.

4. Specyfikacja produktu:
(streszczenie wymogow zgodnosci z art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006).

4.1. Nazwa produktu: ,Faba de Lourenzd”

4.2. Opis: Produktem objetym chronionym oznaczeniem geograficznym ,Faba de Lourenzd” s3 ziarna
fasoli, suche, oddzielone od strgka, pochodzace z rodziny bobowatych, z gatunku fasola zwykla
(,Phaseolus vulgaris, L"), w odmianie miejscowej znanej jako ,Faba Galaica”, zdrowe, catkowicie
wyksztalcone, wolne od zanieczyszczen i przeznaczone do spozycia przez ludzi.

Pod wzgledem genetycznym Faba Galaica pochodzi od andyjskiej rodziny gatunku ,Phaseolus vulgaris”.
Wedlug typologii nasion nalezy ona do migdzynarodowej klasy handlowej ,Favada”.

Ziarno charakteryzuje si¢ nastgpujacymi cechami:

— Gladkie, jednolicie biale.

— Wielkos¢: bardzo duze (80-120 gr/100 nasion).

— Wymiary: dlugo$¢ 19-26 mm, szeroko$¢ 9-11 mm, grubo$¢ 7-8 mm.
— Ksztalt: nerkowaty, wydluzony, bocznie splaszczony.

— Wilgotnosé: 14-17 %.

,Faba Galaica” posiada cechy jakoSciowe odrézniajace ja od innych rodzajéw fasoli, dzigki ktorym jest
poszukiwana przez konsumentéw. Naleza do nich wspaniale walory kulinarne wynikajace z malej
grubosci skorki (od 8 do 10 % objetosci nasion); bardzo duza zdolnos¢ pochlaniania wody, przekracza-
jaca 100 %; oraz zachowanie w trakcie gotowania, pozwalajagce na uzyskanie na zakoficzenie tego
procesu pelnych, nienaruszonych ziaren, wyrdzniajacych si¢ pulchnoscia miazszu, pozbawionego
grudek i w niewielkim stopniu odrézniajacego si¢ od skérki.

4.3. Obszar geograficzny: Obszar produkcji pokrywa si¢ z obszarem przygotowywania i pakowania, obej-
mujac przybrzezny obszar prowincji Lugo, tj. region naturalny znany jako A Marifia Luguesa, podzie-
lony na trzy regiony administracyjne: A Marifia Occidental, A Marifia Central i A Marifia Oriental, w
ktérych znajduja si¢ gminy: Alfoz, Barreiros, Burela, Cervo, Foz, Lourenzd, Mondofiedo, Ourol, Ponte-
nova (A), Ribadeo, Trabada, Valadouro (O), Vicedo (O), Viveiro i Xove.

Obszar ten obejmuje szereg dolin ukrytych posrdd gér, rozciggajacych sig na linii poénoc-potudnie, o
glebach zyznych, glebokich, dobrze drenowanych, sredniozwiezlych; na klimat okolicy duzy wplyw ma
topografia i blisko$¢ morza.

4.4. Dowéd pochodzenia: Identyfikowalno$¢ produktu jest zagwarantowana dzigki jego identyfikacji na
wszystkich etapach produkcji i sprzedazy.

Aby weryfikowal przestrzeganie wymogéw wynikajacych ze specyfikacji produktu, organ kontrolny
bedzie zarzadzal rejestrem upraw oraz rejestrem magazynéw i instalacji pakujacych, ktére beda na
biezaco aktualizowane.

Chronionym oznaczeniem geograficznym ,Faba de Lourenzd” mogg by¢ oznaczane wylacznie suche
nasiona fasoli wyhodowanej zgodnie z warunkami okreslonymi w specyfikacji produktu oraz w innych
znajdujacych zastosowanie normach na plantacjach i przez producentéw wpisanych do wlasciwego
rejestru — oraz posiadajace cechy, ktore powinny je charakteryzowac.

Podobnie, chronione oznaczenie geograficzne ,Faba de Lourenzd” mozna bedzie nadawa wylacznie
suchym ziarnom fasoli przetwarzanym lub pakowanym w instalacjach wpisanych do wiasciwego
rejestru.

Wszystkie osoby fizyczne lub prawne, wlasciciele skladnikéw majatkowych wpisanych do wspomnia-
nych rejestrow, a takze plantacje, magazyny, instalacje i produkty poddawane bedg inspekcjom i weryfi-
kacjom organu kontroli, ktérych celem bedzie sprawdzenie, czy produkty, ktérym nadawane jest chro-
nione oznaczenie geograficzne ,Faba de Lourenzd” spelniaja wymogi okreslone w specyfikacji produktu
i pozostate odpowiednie normy.
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4.5.

Zarejestrowane podmioty s3 ponadto zobowigzane do deklarowania poprzez wilasciwe wzmianki w
stosownych rejestrach iloSci nasion fasoli ,Faba de Lourenza” objetej CHOG faktycznie wyprodukowa-
nych i wprowadzonych do obrotu. Organ kontroli bedzie sprawdzal zgodno$¢ ilosci nasion fasoli
wprowadzonych do obrotu przez podmioty zajmujace si¢ pakowaniem z ilo$ciami wyprodukowanymi
przez dostarczajacych ja rolnikéw oraz wielko$¢ produkeji w stosunku do wydajnosci agronomicznej
wpisanych dzialek.

Calo$¢ produkeji sprzedawana bedzie w opakowaniach opatrzonych numerowang etykieta identyfiku-
jaca chroniony obszar geograficzny.

Metoda produkgji: Chronionym oznaczeniem geograficznym ,Faba de Lourenzd” bedg mogly zostaé
objete tylko suche i oddzielone od straka ziarna fasoli z gatunku ,Phaseolus vulgaris, L., w odmianie
miejscowej ,Faba Galaica”, pochodzace z certyfikowanych nasion, uzyskane w sposéb kontrolowany w
danym gospodarstwie lub z nasion pochodzacych z innych plantacji wpisanych do rejestréw organu
kontroli.

Teren uprawy przygotowuje si¢ do zasiewu przejezdzajac pole dwa lub trzy razy plugiem, brong lub
spulchniaczem obrotowym w krzyzujacych sie kierunkach, aplikujac przy tym niezbedny nawoz, tak
aby pozostawi¢ teren w najlepszym mozliwym stanie. Nalezy podkresli¢ znaczenie, jakie nawet dzi$
ma stosowanie obornika pochodzacego z okolicznych gospodarstw. Zasiewu dokonuje si¢ pomiedzy
majem a czerwcem, umieszczajac nasiona na glebokosci od 2 do 5 cm.

W przypadku uprawy ,Faba Galaica” (pnacej) niezbedne jest przygotowanie tyczek, ktére umozliwia
wlasciwy rozwdj rosliny. Taka strukture podtrzymujaca buduje si¢ na rézne sposoby, uwzgledniajac
wybrany system uprawy:

— Monokultura: Pale drewniane lub z innego materialu, polaczone naciagnietym drutem lub ling,
pomiedzy ktérymi umieszcza si¢ sznurek lub siatke.

— Polaczenie kukurydzy i fasoli: kukurydza pelni role tyczek.

Walka z ewentualnymi atakami szkodnikéw/choréb ukierunkowana jest na stosowanie takich metod
uprawy, jak:

— Dezynfekeja konstrukeji i podtoza przed sadzeniem, w przypadku plantacji, na ktérych wezesniej
wystepowal przedziorek chmielowiec.

— Usuwanie chwastéw i pozostalosci wezesniejszych upraw.

— Sledzenie przebiegu upraw w pierwszych fazach rozwoju.

— Odpowiednie rozmieszczanie upraw, umozliwiajace napowietrzanie.

— Stosowanie nasion zdrowych, o duzej zdolnosci kietkowania.

— Odpowiednie nawozenie i nawapnianie gleby, tak aby unika¢ nadmiaru azotu.

— Unikanie powstawania kaluz i zbijania si¢ gleby.

— Wysiew na niewielkiej glebokosci.

— Wymienno$¢ upraw zapobiegajaca utrzymywaniu si¢ trudnych do zwalczenia choréb.
— Unikanie przedwczesnego wysiewu.

Stosujac dowolny typ leczenia upraw nalezy generalnie przestrzega¢ nastepujacych norm:

— Nalezy podawaé najmniejsze mozliwe ilosci lekow, stosujac zawsze dawki zalecane przez produ-
centa.
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— Nie nalezy stosowac tego samego produktu wiecej, niz dwa razy z rzedu, bez weczedniejszych
zaleceri technicznych.

— Nalezy zachowac okres bezpieczenistwa pomiedzy podawaniem lekéw a zbiorami.

Uprawy nalezy podlewaé czesto, réwnomiernie, a przy tym niezbyt obficie, tak by unikaé tworzenia
si¢ katuz. W kazdym przypadku uprawy nalezy podlewaé unikajac na tyle, na ile to mozliwe, ryzyka
sanitarnego.

Zniwa przeprowadza si¢ pomiedzy koficem sierpnia a koficem listopada. Zbioréw dokonuje sie, gdy
straki sa suche i mozna je zrywa¢ recznie, z rosngcych krzakéw, strgk po strgku, lub uprzednio wyry-
wajac krzaki i obierajac je ze strakéw w przystosowanych do tego miejscach. Nastepnie przechodzi si¢
do usuwania nasion ze strakéw, ktora to czynno$¢ wykonuje si¢ mechanicznie lub recznie.

Zebrane nasiona przechowuje si¢ i konserwuje w chlodnych i suchych pomieszczeniach, zapewniaja-
cych whasciwe warunki higieniczno-sanitarne.

Ziarna, przed zapakowaniem, poddaje si¢ procesowi mycia, przesiewania i selekcji. Nastepnie umie-
szcza si¢ je w chlodniach na co najmniej 48 godzin w temperaturze nie wyzszej niz -20 °C w celu
zwalczenia wolka zbozowego. Do konserwacji produktu nie stosuje si¢ Srodkéw chemicznych.

Sprzedawana fasola nalezy do kategorii ekstra lub pierwszej, okreslonych w Normie jako$ci warzyw
suchych, przyjetej rozporzadzeniem z dnia 16 listopada 1983 r. (BOE nr 275 z 17 listopada). Opako-
wania muszg by¢ nowe, czyste i wyprodukowane z odpowiednich materiatéw, umozliwiajgcych whas-
ciwg wentylacje, konserwacje i transport produktu. Generalnie stosuje si¢ opakowania o wadze 0,5 kg i

1 kg.

Zwigzek z obszarem geograficznym: Uprawa fasoli ma wielkie znaczenie dla przedmiotowego obszaru, o
czym $wiadczg liczne dane bibliograficzne pojawiajace sie czesto w réznych pracach, takich jak ,Desc-
ripcién econdmica del Reyno de Galicia” (Lucas Labrada, 1804), ,Historia fin de siglo. Descripcion
geogrdfica e historia de la provincia de Lugo” (Antonio Correa Ferndndez, 1900), czy tez ,Geografia
del Reino de Galicia” (Carreras y Candi, 1936). W lokalnym archiwum Vilanova de Lourenzd znajduja
si¢ dane dotyczace cotygodniowego targu i comiesiecznego jarmarku, w ktorych stwierdza sie
znaczenie tych upraw dla regionu. Na poczatku lat 60. ubieglego wicku nastapit wyrazny wzrost
produkgji fasoli ,faba” w regionie La Marifia Luguesa, przede wszystkim w miejscowosci Vilanova de
Lourenzd, i wla$nie w tym okresie na rynku rozpowszechnila si¢ nazwa ,Fabas de Lourenza”, pod ktéra
to rzeczona odmiana fasoli pojawia si¢ w licznych przewodnikach gastronomicznych. Znaczenie i
popularno$¢ tej uprawy na opisywanym terenie spowodowaly, ze od 1991 r. odbywa si¢ dorocznie w
pierwszy weekend pazdziernika $wigto fasoli pod nazwa ,Festa da faba de Lourenzd”, uznane przez
rzad Galicji za wydarzenie duzej wagi dla turystyki w regionie.

Doliny, w ktérych produkuje si¢ Faba de Lourenzd, stanowig optymalne Srodowisko dla uprawy fasoli
w ogole, a dla odmiany ,Faba Galaica” w szczegdlnosci. Obszar ten charakteryzuje si¢ glebami glebo-
kimi, zyznymi, dobrze drenowanymi, Sredniozwiezlymi (gliniastymi lub piaszczysto-gliniastymi),
ponadto klimat jest tu szczeg6lnie sprzyjajacy, poniewaz lata sg wilgotne i fagodne (w Lourenzd $rednie
temperatury w maju wynosza 13,6 °C, a we wrze$niu 17,0 °C), przy czym wahania temperatury w
cyklu dobowym, jak i pomiedzy kolejnymi dniami sg niewielkie. Warunki takie w sposéb podstawowy
wplywaja na jako$¢ produktu, ktéry charakteryzuje si¢ 1$nigcym ziarnem o cienkiej skorce i delikatnym
migzszu, posiadajgcym ponadto przyjemna fakture i smak. Dzigki tym walorom przedmiotowa
odmiana jest bardzo ceniona przez konsumentéw i osiaga na rynku ceny wyzsze, niz ma to miejsce w
przypadku fasoli innego pochodzenia.

Co wigcej, mowa jest tu o odmianie lokalnej, uprawianej od zamierzchlych czaséw przez rolnikéw z
regionu A Marifia Luguesa, ktérzy wyselekcjonowali ja wybierajac przy okazji kolejnych zbioréw
najlepsze ziarna. Dziedziczone po przodkach praktyki lokalnych producentéw rolnych, utrzymujacych
i wybierajacych najlepsze roSliny, przy réwnoczesnym dostosowywaniu technik produkcji do
warunkéw panujacych na tym obszarze, pozwolily otrzymaé produkt wyjatkowo zwigzany z otocze-
niem, o znakomitych walorach organoleptycznych.

Zwigzek pomiedzy odmiang Faba Galaica a ograniczonym obszarem produkgji zostal stwierdzony w
badaniu Wysokiej Rady ds. Badan Naukowych (Consejo Superior de Investigaciones Cientificas, CSIC),
w ktérym zauwazono, ze warto$¢ tej odmiany w odniesieniu do waloréw handlowych ziarna (szcze-
g6lnie proporcjonalna ilo$¢ skorki i pochlanianie wilgoci) jest znacznie wyzsza, gdy ziarno uprawia si¢
w przedmiotowym ograniczonym obszarze, niz gdy ro$nie ono w innych pobliskich strefach produkgji
fasoli.
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4.7. Organ kontrolny:

Nazwa: Instituto Galego da Calidade Alimentaria (Ingacal)

Adres:  Ria Fonte dos Concheiros 11, bajo
E-15703 Santiago de Compostela

Telefon: (34) 981 54 00 55
Faks:  (34) 981 54 00 18

E-mail:  sxca.agri@xunta.es

4.8. Etykietowanie: Suche ziarna fasoli sprzedawane z chronionym oznaczeniem geograficznym ,Faba de
Lourenzd” powinny by¢ opatrzone po certyfikacji etykieta handlowa odpowiadajaca wlasnej marce
kazdego z producentéw/podmiotéw pakujacych i wlasng etykiety CHOG, z oznaczeniem alfanume-
rycznym z odpowiednim numerem, dopuszczong i wydang przez organ kontrolny, a takze z
oficjalnym logo chronionego oznaczenia geograficznego ,Faba de Lourenza”.

Zaréwno na etykiecie handlowej, jak i na etykiecie wlasnej produktu, obowigzkowo musi znajdowaé
si¢ napis ,Indicacién Geografica Protegida Faba de Lourenzd” (Chronione oznaczenie geograficzne Faba
de Lourenzd).




