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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja jednolitego dokumentu, o ktérym mowa w art. 94 ust. 1 lit. d) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013, oraz odeslania do publikacji specyfikacji produktu
objetego nazwa w sektorze wina

(2020/C 51/15)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 (') w terminie dwdch miesigcy od daty niniejszej publikacii.

JEDNOLITY DOKUMENT
»Adamclisi”
PDO-RO-N0037
Data zloZzenia wniosku: dnia 30 marca 2016 r

1. Nazwa przeznaczona do rejestracji

Adamclisi

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia
3. Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino

4. Opis wina
Analityczne i organoleptyczne cechy charakterystyczne win biatych/rézowych

Wina biale to wina zréwnowazone, o dobrej kwasowosci, intensywnym profilu aromatycznym oraz ztozonym kwiato-
wym bukiecie; kolory wahaja si¢ od jasnozéttego do zéltego z nutg dojrzalej stomy pszenicy i z6ltozielonego.

Aromaty obejmujg szeroki zakres owocow tropikalnych z przewaga cytruséw, w szczegdlnoéci czerwonych pomaran-
czy, wraz z intensywnymi aromatami banana i ananasa, a takze aromatami agrestu, grejpfruta i kwiatow dzikiego bzu.

Wina rézowe, wystepujace w roznych odcieniach rézu, od jasnego do intensywnego, cechujy si¢ bardzo wysoka zawar-
to$cig kwasu winowego, co nadaje im nadzwyczajng $wiezo$¢ i wydobywa ich szczegdlne aromaty. Wysoka zawartosé
antocyjan6w sprawia, Ze wina r6zowe majg subtelny aromat rozy.

W smaku win ré6zowych mozna wyczué widnie i czerwone pomarancze oraz intensywne nuty bialej porzeczki. Bardzo
fagodne nuty mineralne — na ktérych obecno$¢ maja wplyw gleby, na ktérych uprawiane s3 winogrona — sg niemal
zupelnie maskowane przez dominujace aromaty owoc6éw i ich przyjemnie orzezwiajacg kwasowos¢.

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci) | 15

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11,5

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na 18
litr)

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki (w mi- | 200
ligramach na litr)

Analityczne i organoleptyczne cechy charakterystyczne win czerwonych

Wina czerwone cechuje duza intensywno$¢ barwy — mlode wino ma gleboka czerwong barwe przechodzaca w barwe
rubinowa w trakcie krétkiego okresu lezakowania; akumulacja cukréw, antocyjanéw i polifenoli powoduje powstanie
zespotu czynnikéw sprzyjajacych uzyskiwaniu win wyekstrahowanych.

Wina czerwone posiadaja aromaty owocow lesnych, w szczegdlnosci przejrzalych jagod, migdatéw i gorzkich czeremch
amerykanskich, wraz z aromatem przypraw takich jak ziarna pieprzu i pieprz zielony, a takze delikatnie wedzonych $li-
wek suszonych o bukiecie §wiezo skoszonego siana oraz wyraznie wyczuwalny aromat czarnej porzeczki, na tle aksa-
mitnych tanin.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 15

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11,5

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na 20
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi- | 150
ligramach na litr)

5. Praktyki winiarskie

a. Podstawowe praktyki enologiczne
Odpowiednie ograniczenia produkcji win
Zakazane jest stosowanie nastgpujacych proceséw produkcji wina:
— stosowanie obrébki cieplnej w stosunku do mieszanki moszczu i wytloczyn przy produkeji win czerwonych;
— koncentracja poprzez zastosowanie chiodzenia;
— dealkoholizacja;
— eliminacja dwutlenku siarki przy zastosowaniu proceséw fizycznych;

— zastosowanie obrébki wymieniaczami kationowymi.

b. Maksymalne zbiory
W przypadku win biatych, rézowych i czerwonych tloczonych z winogron zebranych przy pelnej dojrzatosci:
7 000 kg winogron z hektara
W przypadku win r6zowych i czerwonych:
68 hektolitrow z hektara
W przypadku win biatych:

70 hektolitrow z hektara
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6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar wyznaczony do produkcji win o kontrolowanej nazwie pochodzenia ,Adamclisi” obejmuje nastgpujace miejsco-
wosci Okregu Konstanca:

— gmina Adamclisi:
— wie§ Adamclisi;
— wie$ Abrud;

— wie$ Hateg;

— wie$ Urluia;

— wie§ Zorile.

7. Gléwne odmiany winoroéli do produkcji wina
Pinot Noir N — Blauer Spatburgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Kldvner Morillon Noir
Chardonnay B — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay
Feteascd neagrd N — Schwarze Madchentraube, Poama fetei neagrd, Pasdreascd neagrd, Coada randunicii
Cabernet Sauvignon N — Petit Vidure, Bourdeos tinto
Sauvignon B — Sauvignon verde

Syrah N — Shiraz, Petit Syrah

8. Opis zwigzku lub zwigzkéw

Zwigzek z obszarem geograficznym — szczegdtowe informacje dotyczgce obszaru

Wyznaczenie przedmiotowego obszaru opiera si¢ nie na gospodarstwie, ktdre nalezy do pojedynczego producenta, lecz
na warunkach glebowych i klimatycznych w regionie Adamclisi, ktdre réznig si¢ od tych panujacych w sasiednich
obszarach o kontrolowanej nazwie pochodzenia, tj. Murfatlar i Oltina.

Obszar Adamclisi jest udokumentowanym historycznie obszarem winiarskim o wieloletniej tradycji, polozonym
w regionie Dobrudza, w Rumunii.

Adamclisi znajduje si¢ na najwyzszym plaskowyzu poludniowo-zachodniego regionu Dobrudza, w sasiedztwie obsza-
ré6w Oltina i Murfatlar. Taka lokalizacja, w polaczeniu z faktem, ze wystepuja w niej czarnoziemy — w poréwnaniu
z gléwnie glebami lessowymi wystepujacymi na obszarach sgsiedzkich — sprawia, ze wina czerwone Adamclisi cechujg
si¢ zréwnowazong intensywnoscig i réznymi wyrazistymi aromatami pierwotnymi (owocowoscig), takimi jak wedzone
suszone owoce i owoce lesne, podczas gdy wina biale charakteryzujg wyrazne nuty mineralne powstate dzigki redzinom
i czarnoziemskim glebom inicjalnym luZnym.

Zwigzek z obszarem geograficznym — zwigzek przyczynowy

Na plaskowyzu Adamclisi, na ktorym wystepuja gldwnie czarnoziemy, z osadami wapieni siggajacymi 0,8 m glebokosci
oraz o bogatej zawartosci zelaza i magnezu, gdzie liczba godzin nastonecznienia wynosi ponad 1 800 na rok, powstaja
wina biale, ktére s3 owocowe, a przy tym kwiatowe i o pelnym smaku, a takze wina czerwone, w szczegdlnosci wina
objete ChNP Murfatlar o aksamitnie migkkich taninach, ktére tagodza szorstko$¢ charakterystyczng dla danej odmiany.

Badania gleb i badania agrochemiczne przeprowadzone przez stacj¢ badawczg i rozwojowa Murfatlar ds. uprawy wino-
rodli i produkcji wina wykazaly, ze w okresie 1975-1980 w Adamclisi istnial znaczny obszar przeznaczony na uprawe
winorosli. Obszar ten zostat wiele lat péZniej oczyszczony (2000-2001), a nastgpnie ponownie obsadzony odmianami
szlachetnymi. Obszary, o ktérych mowa, réznig si¢ od sasiednich obszaréw objetych ChNP Murfatlar i Oltina i pod nie-
ktérymi wzgledami charakteryzujg si¢ istotnymi réznicami w zakresie warunkéw srodowiskowych.

W odréznieniu od obszaréw Murfatlar i Oltina, blisko$¢ przylegajacych laséw na obszarze Adamclisi sprzyja lepszemu
rozkladowi korzystnych opadéw deszczu w okresie wegetacji w odniesieniu do wszystkich odmian.

W poréwnaniu z sasiednim obszarem Oltina znajdujacym si¢ w dorzeczu Dunaju, w regionie Adamclisi o wiele rzadziej
wystepuja mgly, dlatego, z uwagi na wysoki poziom nastonecznienia, wzrost i pelna dojrzato$¢ osiggana jest na duzo
wczesniejszym etapie, a winogrona zawierajg wiecej polifenoli i antocyjanéw niz na obszarach sasiednich. W zwiazku
z tym wina stajg si¢ bardziej okragle i aksamitne, z aromatami korzennymi i owocéw lesnych (wina czerwone) lub
$wieze i soczyste, z aromatami owoc6w tropikalnych i plastra miodu (wina biate).
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Cechy charakterystyczne win biatych i czerwonych warunkuja czynniki takie jak: liczba stonecznych dni w roku ($red-
nio 300 dnifrok), czarnoziem z zawartoscig weglanéw wystepujacych w podlozu, wzbogacony elementami odzy-
wezymi niezbednymi do uprawy winoroéli oraz umiejscowienie obszaru Adamclisi na potudniowo-zachodnim plasko-
wyzu Dobrudza, w optymalnej odleglosci zaréwno od Morza Czarnego, jak i Dunaju, co powoduje ztagodzenie fal
goraca i sprawia, ze maksymalna temperatura w ciaggu dnia w okresie letnim jest optymalna dla akumulacji cukréw; ze
wzgledu na obecnos¢ wiatru na tym obszarze rosy nocami niemalze nie wystepuja.

Gleba bogata w sole Zelaza powstale na wapieniach i piaskowcach wapiennych na glebach czerwonobrazowych sprawia,
ze antocyjany doskonale si¢ akumuluja, co znajduje odzwierciedlenie w intensywnej barwie win czerwonych i ich lekko
mineralnym smaku, przyczyniajac si¢ do dlugiego, mocnego finiszu.

Zwigzek z obszarem geograficznym — szczegdtowe informacje dotyczgce czynnikéw ludzkich

Jako$¢ wina zapewniaja specjaliSci posiadajacy umiejetnosci pozwalajace na uzyskanie win z zachowaniem tradycji,
przy jednoczesnym zastosowaniu innowacyjnych technologii w winnicach i podczas produkcji wina.

Na wigkszosci plantacji (gléwnie na obszarze winnic znajdujgcych si¢ na tarasach umiarkowanych i pagérkowatych)
producenci utrzymuja winnice poprzez przycinanie dtugie (ang. cane pruning) i krétkie (ang. spur pruning). Takie metody
przycinania w polaczeniu z glebg bogata w prochnice i skladniki mineralne zapewniaja produkcje typowych win na
obszarze objetym ChNP Adamclisi.

Aby zapewni¢ zachowanie specyfiki ChNP Adamclisi, produkcja win jest dozwolona od trzeciego roku uprawy wino-
gron, a w jej wyniku powstajg wina o bardzo dobrej akumulacji cukréw, antocyjanéw i polifenoli oraz o stalej zawar-
tosci alkoholu na poziomie powyzej 12,5 %—13 % objetosci.

Z czasem rodzaj gleby (zloza lessowe, weglany szczeg6lnie korzystne przy produkeji win czerwonych) umozliwil specy-
ficzne prowadzenie tutejszych winnic, a ponadto w ostatnich latach wprowadzono do uzytku certyfikowane materialy
nasadzeniowe odpowiednie do stosowania w warunkach glebowo-klimatycznych obszaru Adamclisi, tj. szczepdw
wysoko wydajnych klonéw i podkladek o duzym potencjale odpornosci na gorace, suche lata i surowe zimy z silnymi
wiatrami.

Zwigzek z obszarem geograficznym — szczegdtowe informacje na temat produktu

Klimat i gleby, jakimi charakteryzuje si¢ region Adamclisi, nadaja winom produkowanym na tym obszarze szczegdlny
charakter, kt6ry odrdznia je od win produkowanych na obszarach sgsiednich.

Wina biale cechuje barwa od barwy dojrzalej pszenicy po z6lta, z zielonkawg irydescencja, oraz intensywne aromaty
cytryn, kwiatéw winorosli, ananaséw i bananow, przy czym wiasciwosci te zalezg od stalego poziomu nastonecznienia
obszaru.

Wina czerwore i rézowe majg barwe od bladorézowej po rubinowg lub fioletowo-czerwong, charakteryzuja si¢ rowno-
wagg miedzy zawartoscia kwasu winowego i alkoholu oraz mozna w nich wyczué specyficzne aromaty lekko wedzo-
nych $liwek, czarnych owocéw lesnych, a takze aromaty i smak zielonego pieprzu i ziaren pieprzu w polgczeniu z sil-
nymi aromatami prazonych migdatéw i gorzkich lesnych czeremch amerykanskich. Wina czerwone cechujg sie
wysoka zawartoscig antocyjanow.

Wina biale i rézowe posiadajg zréwnowazona strukture i dobrg kwasowos$¢ oraz wysoka zawarto$¢ cukréw i polifenoli
juz od rozpoczecia okresu dojrzewania. Poludniowo-wschodnia ekspozycja winnic, z duza liczba stonecznych dni
i zrébwnowazonymi opadami deszczu, w polaczeniu z glebami o Sredniej/duzej zawartosci prochnicy i skladnikéw
odzywczych stwarza warunki idealne do dojrzewania winogron. Akumulacja antocyjanéw, polifenoli i cukréw nadaje
winom zréwnowazone i zlozone aromaty, do czego przyczynia si¢ réwniez fakt, ze w okresie od lipca do sierpnia doko-
nuje si¢ jedynie lekkiego podcigcia winorosli zamiast zupelnego pozbawienia ich lisci, co nadaje im bogato produk-
tywng mase¢ wegetatywna, ktora réwniez zachowuje potencjal aromatyczny.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze
Brak

Link do specyfikacji produktu

http:/[onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_adamclisi_modif_cf_notif comisiei_europene_din_20.05.2019_no_-
track_changes.pdf
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