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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwg pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2 i
3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2020/C 18/12)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA STANDARDOWE] ZMIANY
»PANCIU”
Numer referencyjny: PDO-RO-A1584-AM01
Data przekazania informacji: 9.10.2019
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY
1. Dostosowanie zbioréw w sektorze uprawy winoro$li i winiarstwa

Opis i uzasadnienie
W specyfikacji produktu zmieniono punkt dotyczacy zbioréw, przy czym zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.

Przedmiotowa zmiana polega na zwigkszeniu produkcji, a wprowadza si¢ ja wskutek pojawienia si¢ nowych winnic o
znaczacej powierzchni oraz gestoci obsady przekraczajacej 4 000 roslin/ha, do ktérego to zwigkszenia doszto dzigki
wykorzystaniu klonéw o duzym potencjale ilosciowym i jako$ciowym. Chociaz wielko$¢ produkcji wzrosta, zachowano
jako$¢ kontrolowanej nazwy pochodzenia dzigki wykorzystaniu nowych technologii.

2. Zmiana obszaru produkcji wina

Opis i uzasadnienie

Specyfikacje produktu uzupelnia si¢ o dodatkowe przepisy, zgodnie z ktérymi winifikacja przeprowadzana w kontrolo-
wanej temperaturze w celu zachowania potencjatu aromatycznego odmian winorosli charakterystycznych dla przed-
miotowej kontrolowanej nazwy pochodzenia moze odbywac si¢ poza wyznaczonym obszarem produkcji win objetych
nazwg pochodzenia, na obszarze sasiadujagcym i wchodzacym w sklad tej samej jednostki administracyjnej, zapewniajg-
cym optymalne warunki do winifikacji.

Przedmiotowa zmiana nie ma wplywu na jednolity dokument.

3. Uzupelnienie szczeg6lnych praktyk wytwarzania wina r6zowego

Opis i uzasadnienie

Specyfikacje produktu uzupetnia si¢ o szczegdtowe metody produkeji win bialych lub rézowych réwniez z odmian
winorosli pinot gris i traminer roz ze wzgledu na rozwdéj technologii produkeji wina oraz coraz wigksze upodobanie
konsumentéw do win produkowanych z tych odmian winorosli o szczegdlnych wiasciwosciach, zwlaszcza w przy-
padku win rézowych.

Przedmiotowa zmiana nie ma wplywu na jednolity dokument.

4. Zmiana warunkow dotyczacych klasyfikacji otrzymanych produktéw

Opis i uzasadnienie

Przepisy dotyczace warunkéw klasyfikacji otrzymanej produkeji wina objetego nazwa pochodzenia zostajg przeredago-
wane, w sytuacji gdy producenci stwierdzajg taka konieczno$¢, jezeli ich produkty nie posiadajg juz niektérych cech
jako$ciowych i nie spetniaja warunkéw do objecia nazwa pochodzenia.

Przedmiotowa zmiana nie ma wplywu na jednolity dokument.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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JEDNOLITY DOKUMENT

. Nazwa produktu

Panciu

. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino

. Opis wina lub win

Whasciwosci fizykochemiczne i organoleptyczne — wina biale i rézowe

Wina biale charakteryzuja si¢ zréznicowanymi niuansami aromatycznymi z nutami owocoéw cytrusowych i zi6t, ktore
nadajg winu rze$ko$¢ i $wiezo§¢, nutami rézanymi (sarba), Srednig kwasowoscia o wyraziScie Swiezym charakterze z
aromatami stodkimi lub aromatami owocow egzotycznych badz kwiatéw winorosli, delikatnymi aromatami jablek, kt6-
rym towarzyszg nuty kwiatowe (feteascd regald), aromatem masla i tropikalnym smakiem o optymalnej kwasowosci

(chardonnay) oraz subtelnymi nutami $wiezych owocow.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna calkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

15

Minimalna rzeczywista zawarto$c¢ alkoholu (w % objetosci)

9

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa

3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)

200

Whasciwosci fizykochemiczne i organoleptyczne — wina czerwone

Wina czerwone charakteryzuja si¢ $rednig cielistoscig oraz aromatami maliny, $liwki i czerwonej porzeczki, potencja-
fem aromatycznym obejmujacym aromaty od zielonej papryki po przejrzaly czarng porzeczke (cabernet sauvignon)
oraz aromatami dojrzatych czerwonych owocéw (czeresnia, truskawka, malina, porzeczka). W miare dojrzewania w
winach wyczuwalne stajg si¢ nuty rodzynek i czarnego pieprzu, uzyskuja one intensywne zabarwienie oraz optymalng
zawarto$¢ alkoholu, a w przypadku uwydatnienia surowego charakteru i specyficznego aromatu wykorzystanej
odmiany winorosli (feteascd neagrd) otrzymane wina s3 w przewazajacej mierze wytrawne i pétwytrawne.

Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

15

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

9

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa

3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

20

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)

150

5. Praktyki enologiczne

a) Podstawowe praktyki enologiczne
Praktyki uprawy
Praktyka uprawy

— minimum 3 000 ro§lin/ha,
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— nawadnianie — w miejscach, w ktérych jest to konieczne ze wzgledu na warunki glebowo-klimatyczne, istnieje sys-
tem nawadniania kropelkowego, kt6ry zostanie rozbudowany; stosuje si¢ go w taki sposéb, aby unikng¢ negatyw-
nego wplywu na jako$¢ winogron.

b) Maksymalne zbiory

muscat ottonel, timaioasd romaneascd, chardonnay, pinot gris, sauvignon, traminer alb:
15 000 kg winogron z hektara;

feteascd albd, riesling de Rhin, aligote, bibeasca gri, sarba, traminer roz:

16 500 kg winogron z hektara;

feteascd regald, galbend de Odobesti, crimposie, cramposie selectionatd, frincusd, mustoasd de maderat, furmint, rie-
sling italian:

19 000 kg winogron z hektara;

cabernet sauvignon, feteascd neagrd, pinot noir, merlot:

16 500 kg winogron z hektara;

babeascd neagrd, burgund mare:

17 500 kg winogron z hektara;

codand, arcas, negru aromat, portugais bleu, cadarca, plivaie:

21 000 kg winogron z hektara;

muscat ottonel, timaioasd romaneascd, chardonnay, pinot gris, sauvignon, traminer alb:
116 hektolitréw z hektara;

feteascd albd, riesling de Rhin, aligote, bibeasca gri, sarba, traminer roz:
127 hektolitréw z hektara;

feteascd regald, galbend de Odobesti, crimposie, crimposie selectionatd, frincusd, mustoasd de maderat, furmint, rie-
sling italian:

146 hektolitrow z hektara;

plavaie:

162 hektolitry z hektara;

cabernet sauvignon, feteascd neagrd, pinot noir, merlot:
127 hektolitrow z hektara;

babeascd neagrd, burgund mare:

135 hektolitrow z hektara;

codand, arcas, negru aromat, portugais bleu, cadarci:

162 hektolitry z hektara.

6. Wyznaczony obszar geograficzny
Departament Vrancea:
— miejscowosci: Panciu, Crucea de Sus, Dumbrava, Crucea de Jos, Satu Nou, Neicu;
— miejscowosci: Movilita, Diocheti-Rediu, Movilita Trotusanu, Frecdtei, Vileni;
— miejscowosci: Strdoane, Repedea, Muncelu, Vileni;
— miejscowosci: Fitionesti, Holbdnesti, Ghimicesti, Cioldnesti, Mandstioara;
— miejscowosci: Marisesti, Haret, Cilimadnesti, Modruzeni, Siretu, Tisita, Pidureni;
— miejscowosci: Tifesti, Sarbi, Olesesti, Vitdnesti, Clipicesti, Batinesti, Igesti, Pitriscani;
— miejscowosci: Paunesti, Viisoara;
— miejscowosci: Ruginesti, Copdcesti, Vileni, Anghelesti;

— miejscowosci: Pufesti, Domnesti-Targ, Ciorani, Domnesti-Sat.
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7. Gléwne odmiany winorosli
galbend de Odobesti B — galbend de Capatanu, galbend uriasd, galbend
sarba B
tdmaioasd romaneascd B — busuioacd de Moldova, muscat blanc a petits grains
traminer aromat alb B
pinot gris G — affumé, grau burgunder, grauburgunder, grauer monch, pinot cendré, pinot grigio, ruldnder
arcas N
bibeascd gri G
burgund mare N — grosser burgunder, grossburgunder, blaufrankisch, kekfrankos, frankovka, limberger
cadarcd N — schwarzer kadarka, rubinroter kadarka, lugojand, gdmz4, fekete budai
cramposie B
crimposie selectionatd B
francusd B — vinoasd, mildweisser, mustoasi de Moldova, poama creatd
furmint B — furmin, som szalai, szegszolo
codani N
mustoasd de Madderat B — lampau, lampor, mustafer, mustos feher, straftraube
riesling du Rhin B — weisser riesling, white riesling
traminer roz Rs — rosetraminer, savagnin roz, gewiirztraminer
tdmaioasd romaneascd B — rumanische weihrauchtraube, tamianka
negru aromat N
pinot noir N — blauer spatburgunder, burgund mic, burgunder roter, klavner morillon noir
pinot noir N — spitburgunder, pinot nero
portugais bleu N - blauer portugieser, oporto, portugieser
pldvaie B — biland, plivani, poami bilaie
aligoté B — plant de trois, plant gris, vert blanc, troyen blanc

chardonnay B — gentil blanc, pinot blanc chardonnay

8. Opis zwigzku lub zwigzkéw
Zwigzek z obszarem geograficznym

Informacje na temat obszaru geograficznego

Podloze skalne: podnéze gér powstale wskutek nagromadzenia czwartorzedowych stozkéw naptywowych, ktérych
wiek i wysoko$¢ malejg im dalej na wschdd, w kolejnosci, w ktdrej zostaly uformowane przez rzeki przecinajace Kar-
paty i Karpaty Poludniowe. Z punktu widzenia budowy sg to zloza zwirowo-piaskowe pokryte czwartorzedows les-
sowa warstwa pylowa spoczywajaca na plioceniskich osadach morskich (margle, ily, piaski).

Uksztaltowanie powierzchni: wyodrebnia si¢ dwie podjednostki funkcjonalne podndza gér: obszar wyzynnego pod-
né6za (wezesny i Srodkowy plejstocen) oraz obszar nizinnego podnéza (pdzny plejstocen — holocen) rozciagajace si¢ az
po obecng réwnine rzeki Seret, przy czym oba te obszary stanowig teren maksymalnego rozwoju uprawy winorosli, w
szczegblnosci dzigki naprzemiennemu wystgpowaniu terenéw charakteryzujgcych sie znaczng wysokoscia oraz ekspo-
Zycja.

Klimat: typowy dla lasostepu, odpowiadajacy umiarkowanemu klimatowi kontynentalnemu znajdujacemu si¢ pod wply-
wem mas powietrza naplywajacych z pélnocy, z obszaru skandynawsko-baltyckiego, ktére mieszajg si¢ z tropikalnymi
masami cieplego powietrza naplywajacymi z poludnia, z obszaru §rédziemnomorskiego, zapewniajacy w ten sposéb
idealne warunki do rozwoju wysokiej jako$ci odmian winorosli, w szczeg6lnosci dzigki zréznicowaniu nastonecznieniu
i sprzyjajacym opadom. Srednia roczna temperatura, Srednia roczna suma opadéw i, w szczegdlnosci, strumien promie-
niowania oraz kat padania promieniowania stonecznego sprzyjaja dobremu rozwojowi winnic. Gleby: tekstura gleb
wystepujacych w przedmiotowym regionie winiarskim sprawia, ze gleby te posiadajg wlasciwosci fizykochemiczne i



C 18/76

Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 20.1.2020

hydrofizyczne najbardziej sprzyjajace uprawie winorosli: porowatosé, aeracja, przepuszczalno$é, struktura gruzetko-
wata i dobry wertykalny odplyw wody deszczowej umozliwiaja ograniczenie wystepowania grzybowych choréb roélin
oraz zapewnienie stosunkowo latwej uprawy gleb obsadzonych winorosla. Z typologicznego punktu widzenia przewa-
zajg gleby zaliczane do kategorii Mollisols (z poziomem cambic i argic) oraz gleby lesne. Czarnoziemy z poziomem
cambic posiadaja wszystkie korzystne wlasciwosci chemiczne, biologiczne i troficzne.

Informacje na temat produktu

Wina biale wyrdzniajg si¢ duza zawarto$cig ekstraktu, zréwnowazong struktura oraz odpowiednia kwasowoscig, ktdre
to wlasciwosci wynikaja z potudniowo-wschodniej ekspozycji zboczy, a takze z metod uprawy, ktdre sprawiaja, ze wiel-
kos¢ produkgji utrzymuje si¢ na umiarkowanym poziomie.

Wina czerwone sa cenione za delikatny charakter, fagodne taniny oraz zywa barwe.

Dowody archeologiczne zgromadzone w przedmiotowym regionie kraju wskazujg, ze region ten zamieszkiwali wolni
Dakowie, ktérzy uprawiali winorosl, co potwierdzajg pozostatosci archeologiczne, w ktorych zachowaly si¢ motywy
ornamentalne przedstawiajgce podpore pod winoro$l. Od 1527 r. Georg von Reichersterffer, emisariusz Ferdynanda I
Habsburga do wladcy Petru Raresa, w sprawozdaniu z podrézy wspomina o winnicach istniejgcych w przedmiotowym
regionie znanych od tego czasu pod nazwg ,Podgoria Crucilor” (Winnica Krzyzy). W dziele ,Codex Bandinus” znajduja
si¢ inne wzmianki, zgodnie z ktérymi ,w calej poludniowej czg$ci Moldawii produkuje si¢ tyle wina, Ze w czasie zbio-
réw okoto p6t litra wina [zwane »vadri«] kosztuje 4 solidéw, a zimg 6 lub 7 solidow”.

Zwigzek przyczynowy

Uksztaltowanie powierzchni charakteryzujace si¢ wystepowaniem obszaru wyzynnego podnéza (wezesny i $redni plejsto-
cen) oraz obszaru nizinnego podnéza (pdzny plejstocen — holocen) rozciagajacych si¢ az po réwning rzeki Seret, a takze
naprzemiennym wystepowaniem obszaréw charakteryzujacych si¢ znaczng wysokoscig oraz ekspozycja okazuje si¢ opty-
malne do uprawy winorosli, w szczegdlnosci odmian winorosli wykorzystywanych do produkeji win czerwonych.

. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Wprowadzanie do obrotu

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymog6w dodatkowych:

dodatkowe przepisy dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

brak dodatkowych przepiséw

Przetwarzanie poza wyznaczonym obszarem
Ramy prawne:

przepisy UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:

W okreslonych warunkach klimatycznych majacych pozytywny wplyw na otrzymywane zbiory ze wzgledu na poten-
cjal niektorych odmian winorosli winogrona zebrane w winnicach znajdujacych si¢ na wyznaczonym obszarze mozna
przetwarzaé réwniez poza wyznaczonym obszarem, na sgsiadujagcym z nim obszarze, na ktérym znajduj si¢ osrodki
winifikacji posiadajace optymalne warunki do szybkiej winifikacji, fermentacji w kontrolowanej temperaturze oraz
zachowania aromatéw i barw wilasciwych dla danych odmian winorosli. Wyzej wspomniany obszar znajduje si¢ w
miejscowosciach polozonych w departamencie Vrancea:

— Odobesti, Jaristea;

— Cotesti, Obrejita, Tamboiesti, Popesti, Budesti, Carligele, Vartescoiu, Cimpineanca.

Link do specyfikacji produktu

http:/Jonvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_panciu_modif_cf_cererii_1424_14.06.2019_no_track_changes_0.pdf
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